
 

 

 

 

 

 

 

 

Romazza 
 

Weinbauregion  

Weinberge auf Berglehnen in Aigialeia und Achaia 

 

Rebsorten 
Der Merlot aus den halbgebirgigen Weinbergen von Aigialeia und 

der Muskat von Rio in Achaia, mit einem kleinen Prozentansatz von 

Muscat de Hambourg aus Zentralgriechenland 

 

Weinstil 
Rosé Halbsüß  

 

Önologie 
Sorgfältige Auswahl der bergigen Merlot-Trauben, damit sie im 

idealen Reife- und Hygienezustand im Weingut ankommen. Ernte in 

kleinen Kisten bis zu 20 Pfund. Die Rebsorten werden getrennt 

vinifiziert. Die Maischegärung erfolgt bei niedriger Temperatur und 

die anschließende Fermentation bei mäßiger Temperatur bis 

maximal 20°C. Trennung von der Haut mit leichtem Druck. Vor dem 

Ende wird die Gärung durch Tiefkühlen gestoppt, um den 

gewünschten Gehalt an natürlichem Restzucker zu erzielen. Nach 

der Mischung wird der Wein unter Inertgas-Atmosphäre abgefüllt. 

 

Charakter 
Ein moderner und attraktiver halbsüßer Roséwein mit intensive 

Aroma von Kirschen und Erdbeeren. Reichhaltig im Geschmack, der 

seine Süße mit der Kühle seiner Säure harmonisch kombiniert. Er 

passt perfekt zu asiatischer Küche und leichten Desserts. 
 

Volumen: 750ml 
12 Flaschen/Karton 60 Kartons/Palette 


