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Gris de Moschofilero

Anbaugebiet

Die gebirgigen Weinberge auf den Plateaus von Mantineia in
Zentralpeloponnes
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Rebsorte

Die gebirgige Moschofilero von Mantineia

Qualitatsstufe
Geschiitzte geografische Angabe (g.g.A.) Peloponnes

Pramierungen
Gold Medaille - Berlin Wine Trophy (Jahrgang 2020) \PB* e neonowc:
Silber Medaille - Frankfurt International Trophy (Jahrgang 2020)

N2B - Novelty to Basics

Novelty to Basics ist unser neues Konzept. Kernpunkt dieser neuen
Weinserie ist es die Tradition durch die f)nologie aufzugreifen, zu EHIS [M“S[HM
interpretieren und zu fordern. Das Ergebnis ist die Innovation, die 72..2., T
Grundprinzipien der Weinbereitung hervorhebt. L5 ‘

Beschreibung

Moschofilero ist eine rétliche (oder auch gris) Rebsorte mit einem
reichen, unverwechselbaren und sehr typischen Sortenaroma. Wenn
man dieses aromatische Potenzial im ho6chstmoéglichen Grad
ausschopfen mochte, ‘stofdt’ man auf die Farbe der Rebsorte, denn
das Aroma und die Farbe sind auch in den Schalen und nicht nur im
Fruchtfleisch zu finden. Um das meiste vom Aroma zu aufzufangen,
haben wir uns entschlossen einen GRIS-Wein (auf Griechisch I'KPI)
zu kreieren und die Technik der ,vin saignée“ -Weine zu verwenden.
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Onologie

Ein ausgewdhlter Weinberg von Moschofilero, der nach
systematischer Uberwachung seiner Reifung im Hohepunkt seines
aromatischen Potenzials geerntet wird. Die Trauben werden
sorgfaltig ausgewahlt und handverlesen. Sie werden fiir 24 Stunden
gekiihlt. AnschliefSend wird der Traubensaft mit den Schalen in
Edelstahltanks gefiihrt. Ein Teil des Mosts wird entfernt (die erste
,Blutung“), um zur Herstellung eines anderen Weins verwendet zu
werden. Der verbleibende Traubenmost bleibt acht Stunden lang bei
6 ° C in Hautkontakt. Nach Abschluss der Extraktion folgt die zweite
,Blutung®, bei der der Traubenmost ohne Druck von den Schalen
entfernt wird. Die Garung erfolgt bei kontrollierter Temperatur
zwischen 12 und 14 ° C und schlief3lich wird der Wein unter Inertgas
Atmosphare schnell abgeftillt.

Charakter

Ein Wein, der aus den Pigmenten der Trauben gefarbt ist und daraus
einen ,Gris“-Wein ausmacht, was bedeutet, dass er nicht vollstdndig
weif} ist. Eine leichte bronze-metallische Farbe spiegelt sich im Glas
wider. Er hat ein reiches und intensives typisches Aroma von
Rosenblattern, Rosenwasser, weifder Schokolade, Balsamgras,
Zitronenmelisse und weiffleischigen Friichten. Die aromatischen
Eigenschaften von Moschofilero sind auch im Mund vorhanden, wo
eine frische, kithle und sehr angenehme Saure die Struktur des
Weins unterstiitzt und sein reiches schmackhaftes Aroma zu einem
typischen langen Abgang fiihrt.

Ein idealer Begleiter von Fisch, weifem Fleisch, Nudeln in
aromatischen Krautersaucen (wie Basilikum-Pesto), siifdsaurer
asiatischer Kiiche und Meeresfriichten. Geniefden Sie ihn bei 12 ° C.

* TKPI (in lateinischer Schreibweise GKRI) ist das griechische Wort
fiir grau.

Volumen: 750ml
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